<] ABORDO

ESPECIALISTAS EN ALIMENTOS CONGELADOS

RECETA:

O Job »

45 MIN 4 PERS MEDIA

Merluza con Gambas
v Almejas



Merluza con Gambas y Almejas

PREPARACION

@  Sattear ligeramente los ajos picados en una cazuela de barro con
aceite. Sazonar el pescado, enharinarlo y sofreirlo junto a los ajos.

@  Verter, junto a la merluza, el vino y el caldo de pescado. Anadir las
gambas y las puntas de esparragos y darle otro ligero hervor.

@ Calentarlas almejas en una sartén a parte y a medida que se abran
incorporarlas en la cazuela. Servirlas afadiendo el huevo duro
cortado en gajos. Agregar perejil, pimineta y sal al gusto.
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